
事業所名：ジョイント･ほっと（就労継続支援Ｂ型） 

（平成 25 年１２月 1 日現在） 

 

プロフィール 

所在地等： 

 〒６００-８０３３ 

 京都市下京区寺町通仏光寺下る恵美須之町 534 

 TEL：０７５－３５３－２１４５ 

FAX：０７５－３５３－２１６５ 

 E-mail：joint-hot@snow.plala.or.jp 

 ＵＲＬ：http://www15.plala.or.jp/teriteri/work/ 

■運営主体：社会福祉法人 てりてりかんぱにぃ 

■施設長名：吉田 久美子 

■担当者名（発注等）：下村 洋介 

■担当者名（見学等）：山本 幸博 

■職員数 １１人 ■利用者数 ３４名（定員：Ｂ型 ２０名） 

■開所時間 午前９時００分 ～ 午後 6 時００分 ■定休日 （日） 

■メッセージ 

 

 

 

 

 

主な作業内容 

項目 有無 内容 

①業務 ○ カフェ運営 

③食品の生産 ○ クッキー，焼き菓子の製造・販売 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ジョイント･ほっとは、社会福祉法人てりてりかんぱにぃが運営しており、カフェ ジョイ

ント・ほっとは、精神的な障がいを持つ人たちが、喫茶の仕事を行うことで、笑顔と自信を

取り戻す場所です。 

 来られるお客様が心地よく過ごしてもらえるよう、心を込めておもてなしいたします。 

※業務・製品・作業等の説明，ＰＲなど 

 四条寺町から、電気街として知られる寺町通を南に 400m 

ほど下ると、築 100 年を越える古い町屋があります。木を 

ふんだんに使ったおしゃれなつくりです。 

 

ジョイント･ほっとはゆっくりくつろいで頂ける、街の中 

のオアシスのような空間をめざしており、有機栽培の香り高 

いコーヒーと安全に配慮した食材使用のヘルシーなランチを 

お召し上がりいただけます。 

 コーヒー豆、紅茶葉はグリーンアイズさんの無農薬栽培のものを使用しています。ミディア

ムローストしたブラジル・メキシコ・ペルーの豆をブレンドした、さっぱりした苦味をベース

にしたコーヒーをお出ししています。一つひとつていねいにいれております。 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※業務・製品・作業等の説明，ＰＲなど 

ジョイント･ほっとは精神障害を抱える方々が地域で生活を 

していく時に、ひとりぼっちにさせない、ならない場所作りを 

目指して、1997 年に誕生しました。街なかなので、ランチの 

時間には、店は混み合い、大忙しです。お客さまと接するのは 

緊張するけれど、「おいしい料理をつくるんだ！」と、皆笑顔 

で働いています。小さなお子さまにも安心して美味しくお召し 

上がりいただける料理とお菓子をご提供するようがんばって 

おります。 

ジョイント･ほっとは一人ひとりの悩みやしんどさを共有し、 

笑顔と自信に変えていける場所です。喫茶作業を中心にして、 

そこから始まる温かな人と人の繋がりを大切にしています。 

ぜひご来店、ご注文下さい。 

 

営業時間：11:00～16:00（水曜日のみ 14:00 まで） 

※ランチ（11:30～14:00) 



事業所名：ジョイント･ほっと 

品名 

（業務名） 

生産・サービス提供量目安 
主な 

取引先 

取引可能 

エリア 
特徴 主要設備 数量 

（単位） 

単価 

（円） 

クッキー 400 袋/月 200 円 

ワコール、日本

新薬、ニッセン、

ホリバ製作所、

民医連第二中央

病院、下京保健

センター、中京

保健センター 

市内 

 風味豊かな北海道よつ葉バター、国内流通 1

割程度の国内産小麦粉、ミネラル豊富なきび砂

糖や、まろやかな風味のざらめ砂糖など、こだ

わり抜いた食材を使用しています。食べるとど

こか懐かしく、やさしい、落ち着いた味。保存

料、着色料などは使用しておりませんので、安

心してお口に運んでいただけます。全品ひと袋

200 円ですが、分量等ご要望に応じてお作り

します。 

オーブン 1 台 

キッチンエイド 2 台 

冷凍冷蔵庫 1 台 

電子レンジ 1 台 

焼き菓子 400 袋/月 200 円 同上 市内 同上 

弁当 
ご相談を 

承ります 
550 円～ 

下京保健センタ

ー、一般 
市内 

ご飯は玄米と白米からお選びいただけます。で

きるだけ国内産の材料を使うことを心がけて

おり、ヘルシーであることを追求しています。

冷凍食品はいっさい使わずに、手作りにこだわ

っています。飽きのこない、家庭的な味つけで

す。（ランチタイムは 11:30～14:00）お弁当

（主菜･副菜 2 種･漬物･ご飯）はご予算に応じ

てお作りいたします。 

オーブン 1 台 

冷凍冷蔵庫 4 台 

電子レンジ 2 台 

 

物流機能・輸送手段等 軽自動車（ワンボックス）2 台 

有資格者の状況 
職員 調理師 4 名 

利用者  

 


